SANDWICH AU BOEUF 25

réti de boeuf, oignons caramélisés, dijonnaise,
fromage suisse, champignons, servi avec
frites et jus de boeuf | roast beef, caramelized
onions, dijonnaise, swiss cheese, mushrooms
served with fries and beef jus

GRAVLAX DE SAUMON | SALMON
GRAVLAX 22

saumon mariné a la betterave, fenouil émincé,
suprémes d'orange, sauce au yaourt, aneth,

verdure — beet cured salmon, shaved fennel,

orange supreme, yogurt dressing, dill, greens

TARTINE DE SAUMON FUME 23
“extra oeuf poché | extra poached egg +3$

saumon fumé, fromage a la creme fouetté, ceufs de
truite, radis rdpés, cépres frites, échalotes
marinées, servie avec pommes de terre déjeuner
| smoked salmon, whipped cream cheese, trout
roe, shaved radish, fried capers, pickled shallots
served with breakfast potatoes

TARTARE DE BOEUF 18

*faites-en un plat principal | make it a main 35

cépres, échalotes, Dijon, fines herbes, échalotes
marinées, aioli au yuzu kosho, jaune d'ceuf
confit, crostini | capers, shallots, Dijon, fine
herbs, pickled shallots, yuzu kosho aioli, confit
egg yolk, crostini

SOUPE A L'OIGNON | FRENCH
ONION SOUP 18

oignons caramélisés, bouillon de veau au
vin rouge, crostini, fromage Suisse —
caramelized onions, red wine veal broth,
crostini, Swiss cheese

Buvette du quartier

OMELETTE 21

épinards, bacon, fromage swiss,
servie avec pommes de terre
déjeuner | spinach, bacon, swiss
cheese served with breakfast
potatoes

PAIN PERDU 19

brioche tranchée épaisse, chantilly vanille,
compote de saison, cannelle, sirop d'érable
ambré | thick sliced brioche, vanilla Chantilly,
seasonal compote, cinnamon, amber maple

syrup

EXTRAS

BACON 6
SALADE 8
PDT DEJEUNER 6
FRITES MAISON 8
FRITES A LA TRUFFE 16
POUTINE 14

PLANCHE DE CHARCUTERIE |
CHARCUTERIE BOARD 31

sélection de charcuteries et fromages

artisanaux et accompagnements — selection of

artisanal meats and cheese and
accompaniments

TOAST A L'AVOCAT 21

*extra oeuf poché | extra poached egg +3S

purée d'avocat, tomates confites, vinaigrette au
cidre de pomme au miel, échalotes marinées, radis,
feta, coriandre, servie avec pommes de terre
déjeuner | avocado mash, confit tomatoes, honey
apple cider vinaigrette, pickled shallots, radish,
feta, cilantro, served with breakfast potatoes

CROQUE MONSIEUR 24

*“extra oeuf miroir | extra sunny egg +3S

jambon blanc, gruyére, sauce mornay aux herbes,
dijonnaise, servi avec pommes de terre déjeuner
| jambon blanc, gruyere, herbed mornay sauce,
dijonnaise, served with breakfast potatoes

SANDWICH DEJEUNER 20

ceuf au plat, bacon, fromage Suisse, tomate
fraiche, aioli, cresson servi avec pommes de
terre déjeuner | sunny side egg, bacon, Swiss
cheese, fresh tomato, aioli, watercress served
with breakfast potatoes

HALLOUMI 19

halloumi poélé, poivrons rouges rétis,
émulsion de tomate et de grenade,
échalotes frites — seared halloumi,
roasted red peppers, tomato and
pomegranate emulsion, fried shallots

STEAK FRITES 38

*extra oeuf miroir | extra sunny egg +3S
*remplacer par un Filet mignon 70z +25$

servi avec beurre Maitre d'hotel et choix de frites ou salade
I served with compund butter and a choice of fries or salad

FRENCH ONION BURGER 28

*ajouter du bacon - add bacon +5

oignons caramélisés, fromage Caveau,
batonnets de pommes de terre fumées, aioli au
chipotle, laitue frites ou salade —caramelized
onions, Caveau cheese, smoked potato sticks,
chipotle aioli, lettuce, fries or salad

IG @buvettenicole



Espresso 4 CAFE ALCOOLISES 13

Double 5 L

Café Brésilien
Americano 4 St-Remy VSOP, Grand Marnier
Cappuccino 5 Café Espagnol

Kahlua, Rhum Flor de Cana
Café latte 5

Café Iralandais
Cortado 4.5 Jameson, Bailey's

Macchiato 4.5 Café Montréalais
Whiskey Sortilége, Créme Sortilége

Thé 4.5 Café Baileys

vert, chai, earl grey, camomille, rooibos, infusion Bailey's

Chocolat Chaud Royal

Crown Royal

d'été, menthe, english breakfast, rose & petits fruits

Chocolat chaud & guimauve 6

MIMOSAS 13

COCKTAILS Mimosa classique
Mimosa au pamplemousse

Mimosa a l'ananas
LEMON-MARMALADE 16

Limoncello, Apérol, Prosecco Zonin Rosé, jus
de lime, purée de fruits rouges, soda

MONT-TREMBLANT
MARTINI 17

Coureur des bois, Ketel One vodka, liqueur
de café, espresso

W&'Myﬂgx
205

“pour une durée de 1h30

IG @buvettenicole





